
DER BACKSCHAFTER GRILLT 
 

VOM GRILL – HOT & SMOKY 
D R Y  A G E D  B E E F  B R I S K E T  

Miso Glaze 

I B E R I C O  S C H W E I N E N A C K E N  

Chimichurri 

S P I C Y  C H I C K E N  

Siracha BBQ Sauce 

K A R T O F F E L  &  M A I S    

Rauchsalz, Limettenbutter, Chili 

P O R T O B E L L O  B U R G E R   

Schwarzer Knoblauch, Tomaten Miso, Kresse 

    

AM BUFFET - SALAT & COLD BAR 
G E R Ö S T E T E R  K A R T O F F E L S A L A T   

Gurke, Verjus, Dill 

S P I C Y  C O L E  S L A W   

Joghurt, Rauchpaprika, Liebstöckel 

B U N T E R  C O U S C O U S  

Minze, Granatapfel, Harissa-Joghurt 

S O M M E R B O H N E N  &  N E K T A R I N E N  

Chili, Sesam, Thai-Basilikum 

R O T E  B E T E  &  Z I E G E N K Ä S E  

Haselnuss, Kresse, Sherry 

W A S S E R M E L O N E  

Gurke, Limette, Radieschen, Ingweröl 

 

DIPS & BROT 
H A U S G E B A C K E N E S  B R O T  &  F L A D E N B R O T  

W H I P P E D  F E T A  

Zitronenzeste, Sumach 

K R Ä U T E R S C H M A N D  

Röstknoblauch 

H U M M U S  

Ras el Hanout, Zitrusöl 

S M O K Y  A U B E R G I N E  &  T O M A T E N - C H I L I - K E T C H U P  

40€ pro Person 


